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BEZELYELI GNOCCHI (ITALYA)

1 adet sogan

30 gr. tereyagi

300 gr. donmus bezelye
100 ml. sebze suyu

100 gr. labne

10 gr. limon kabugu rendesi
15 ml. limon suyu

1-2 tath kasidi seker

1/2 demet nane

Tuz

Biber

Gnocchi igin:

500-550 gr. patates

2 adet yumurta sarisi

60 gr.un

Muskat

Acmak i¢in biraz nisasta
Tuz

Biber

Patatesleri yikayip soyun. Soydugunuz patatesleri tuzlu suda 20 dakika haglayin, suyunu sizin. Plre haline
getirip sogumaya birakin. Sogani kiip dograyin, tereyaginda seffaf oluncaya kadar kavurun. Bezelyeleri sicak
suyla yikayin, slizdUrlp, soganlara ekleyin. Sebze suyunu ilave edin, Ustii acik 3 dakika kadar kaynatin. Labneyi
ekleyin ve kisik ateste eriyinceye kadar karistirin. Patatesleri yumurta sarilari, un, tuz, biber ve muskat ile
kanistirin. Nisasta serpilmis tezgahta 2 cm. ¢capinda rulo yapin, 1 cm. kalinliginda dilimlere kesin. Dilimleri ¢atalla
hafifce bastirin. Hafifce kaynamakta olan tuzlu suya atin ve tencereyi atesten indirin. 3 dakika suda bekletin,
sonra kevgire ¢ikarip suyunun iyice stizilmesini saglayin. Bezelyeli sosa tuz, biber ve seker ekleyin. Limon
rendesi ve suyu ile tatlandirin. Nane yapraklarini ince kiyip sosa ilave edin. Gnocchi ile servis yapin.

Fotograf "pinti" tarafindan génderildi. 29.09.2020
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