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BEZELYELI ENGINAR

Talin Cakiroglu

4 Adet Soyulmus Enginar
1 GCay Bardagi Zeytinyagi
1 Su Bardag Bezelye

1 Adet Kuru Sogan

Tuz

Seker

Dereoyu

Limon Suyu

Tencereye konan ufak dogranmis soganlari yagda pembelesene kadar kavuralim. Dérde bélinen enginarlari,
bezelyeyi, tuzu, sekeri (arzu edilirse), yarim limon suyu ve 1 bardak suyu koyup, pisirelim. Pistikten sonra
sogumaya birakalim. Servis edilmeden Uzerini dereotu ile sisleyelim.
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