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BEZELYELI DANA YAHNI

1 kavanoz Penguen Bezelye
Yarim kilo tim dana bonfile
4 adet patetes

2 dig sarimsak

2 adet kereviz sapl

1 tutam taze kekik

2 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi su

Kaya tuzu

Kara biber

Bonfileyi 8 [7] 10 pargaya bdliin.

Etleri kaya tuzu ve kara biberle ovun.

Patatesleri soyun ve 3-4 pargaya bolun.

Kereviz saplarini ince ince dograyin.

BuyUk bir tavaya tereyagdini koyun ve altini hizli atese alin.

Icine etleri ve patetesleri koyup hizli ateste kavurmaya baglayin. Bu esnada etin ve patateslerin digi yanabilir.
Tavada kavrulan etlere sarimsaklari bitiin ve kabuklu olarak ilave edin.
Kereviz sapi ve kekikleri ekleyin.

Hepsiniz beraber 10 dakika daha kavurun ve suyu ekleyip altini kapatin.
Bu esnada sUizdiginUz Penguen Bezelyeyi ilave edin.

Derin bir bir firin kabina tim malzemeyi bosaltin.

Yeterince tuz ve karabiber ekleyin.

200 derece firnda 40 dakika pisirip servis edin.

PENGUE!

Bezelye
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