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BEZELYELI CIPSLI PEYNIRLI KANEPE

50 gr tereyagdi

400 gr patates

150 gr dil peyniri

1 adet domates

250 gr bezelye

1 yemek kasigi sivi yag
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Cips icin patateslerin kabuklarini soyduktan sonra ince ve yuvarlak olacak sekilde dilimleyin. Yapismaz yizeyli
tavada patates halkalarini 50 gr tereyaginda soteleyin.

Domatesleri dilimleyip dil peynirini rendeleyin.

Finn tepsine yagl pisirme kagidi serin.Yagh pisirme kagidinin Gzerine mutfak firgasi yardimiyla hafifce sivi yag
suruin. Tepsiye ilk 6nce ince ve yuvarlak sekilde sotelenmis cips patatesleri yerlestirin. Sirasiyla rendelenmis
dilpeyniri, domates dilimleri, yikanmig kabuklu bezelyeyi yerlestirin. Tuz ve karabiber serptikten sonra son kata
yine patates cipslerini ekleyin. Bezelyeli, cipsli, dil peynirli kanepeleri énceden isitiimig 200 derece isida pigirin.
Kabuk bezelyeli,cipsli,dil peynirli kanepeleri firindan ¢ikarttiktan sonra ufak kareler seklinde kesip servis yapin.
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