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BEZELYELI CIGVE

1 yemek kasigdi gelincik otu
1 su bardagi bezelye

2 adet Patates

1 cay kasigi nane

1 adet havug

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

500 gr kugbas! et

3 yemek kasigi Sana Klasik Margarin
2 adet Domates

1 adet kuru sogan

BiR TENCEREDE ETLERINIZi 3 YEMEK KASIGI SANA KLASIK MARGARINLE KAVURMAYA
BASLAYIN.INCE DOGRANMIS SOGANLARINIZI EKLEYIN.KUP DOGRANMIS PATATESINIZi DE
BIRLIKTE KAVURUN.DOGRADIGINIZ HAVUGLARI VE BEZELYEYI ILAVE EDIN.DOMATESLERINIZi
EKLEYIN VE GELINCIK OTUNU,TUZ VE KARABIBERI ILAVE EDIN.BIR SU BARDAGI SICAK SU ILAVE
EDEREK YEMEGINiZi KAYNATMAYA BASLAYIN.NANE DOKEREK SICAK SERVIS YAPIN.
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