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BEZELYELI BURGER KOFTE

1 paket pinar hindi burger

4 porsiyon pilav

500 g bezelyeli sosu

Bezelyeli sosu igin:

200 g i¢ bezelye

25 g tereyagi

25gun

300 ml sut

100 g krema

50 g rendelenmis kasar peyniri
Tuz ve misgat cevizi

Y2 demet ince dogranmis maydanoz

Pinar hindileri tavada veya 1zgarada isitin. Bezelyeli sosu hazirlamak i¢in tereyaginda unu kavurun ve situ ilave
edin, bezelyeyi soteleyerek ilave edin. 8 dakika kaynatin ve diger malzeme ile lezzetlendirin. Sos ve pilav ile
servis edin.

ML® Bezelyeli Kofte icin tiklayin
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