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BEZELYELI BOREK

30 Gr Sana Hamurisi

1 Adet patates

400 gr i¢ bezelye

1,5 Su Bardagi sicak su

1 Adet sogan

4 Adet yufka

1 Adet havug

3 Yemek Kasidi zeytinyagi

Patates ve havug kip kip dogranir. Sodan kiyilir. Zeytinyadi tavada isitilir. Sogan kavrulur. Havug,patates ve
bezelye ilave edilip kavurmaya devam edilir. Sicak su ve tuz ilave edilip sebzeler 10 dakika kadar pisirilir. Sana
eritilip iitihr. Yufkalar 4 esit parcaya ayrilir. Parga yufkalar arasina sana sirerek doérder doérder Ust Uste dizilir.
Ortalarina bezelyeli harg koyup bohga gibi kapatilir. Kat yeri alta gelecek gekilde yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerlerine kalan sana surtllp dnceden isitilmis 180 derecedeki firinda 25 dakika kadar pigirilir.
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