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BEZELYELI BADEMLI BULGUR PILAV!

2 su bardagi pilavlik bulgur
1,5 su bardagi bezelye
3 yemek kagig margarin
2 adet kuru sogan

1/2 demet dereotu

1/2 su bardagi badem

1 adet sivri biber

3 dig sarimsak

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

3 su bardag tavuk suyu

Kuru sogani piyazlik dograyin. Sivri biberlerin tohumlarini ¢gikararak onlari da dograyin ve sarimsaklari da kiyin.
Bulguru ayikladiktan sonra bir stizgecin i¢inde nisastasi gidene kadar yikayin. Dereotunu kiyin ve yayvan bir
tencerede margarini kizdirip, icine bademleri atarak bir siire kavurun. Ardindan dogranmig kuru soganlari ilave
edin. Soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra igine bulguru, kiyllmis sivri biberleri, kiyiimis
sarimsaklari ekleyip kavurmaya devam edin. Son olarak igine bezelyeyi, kuru naneyi, dereotunu, tuzu,
karabiberi ve tavuk suyunu ilave edip, bulgurlar tane tane oluncaya kadar tencerenin kapagdini agmadan pigirin.
Demlendirdiginiz bulgur pilavini sicak olarak servis yapin.
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