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BEZELYELI ARPA SEHRIYE

http://www.hurriyet.com.tr

1 su bardagi arpa sehriye

2 su bardagi su

2 yemek kagigi bezelye

Dereotu

Yarim limonun kabugunun rendesi
Zeytinyag!

1 yemek kasigi tereyagi

Tuz

1 yemek kasigdi tereyadi ve 1 yemek kasidi zeytinyaginda arpa sehriyeyi kavurun.
Bezelyeyi ilave edin.

Su ilave edip ¢ekene kadar pisirin.

Dereotu ve limon kabugu rendesini ilave edip karigtirin.

15 dakika kapagdi kapal dinlendirip servis edin.
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