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BEZELYE VE NANELI MUCVER
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Hamuru igin:

1 su barda@ haslanmig bezelye

Geyrek demet ince dogranmig nane

Yarim fincan badem unu

1 yesil sogan, dilimlenmig

2 yumurta

Bir tutam rafine edilmemis deniz tuzu ve karabiber
1 corba kasigi sizma zeytinyag!

Servis etmek icin salata:

Yarim salkim turp

1 orta boy salatalik

2 adet marul basi

Geyrek demet nane

1 su bardagi bebek i1spanak

Salata sosu:

Sizma zeytinyagi

1 limon suyu

Elma sirkesi

Bir tutam rafine edilmemis deniz tuzu ve karabiber

Bir kapta bezelye, nane, badem unu ve yesil sogani karistirin.

Ayri bir kapta yumurtalari bir tutam deniz tuzu ve karabiberle ¢irpin.

Yumurtalari kuru karigima ekleyin ve krep karigimi elde edene kadar karigtirin.

Orta ila yUksek ateste ayarlanmis bir tavaya 1 gorba kasidi zeytinyadi ekleyin.

Hamur karisimindan yuvarlak sekilde kagsikla tavaya dokin.

Mucverlerin her iki tarafini 3 - 5 dakika veya altin olana kadar pigirin.

Yanina servis etmek icin; turp, salatalik, marul, nane ve i1spanaktan olusan dogranmig salatayi karigtirin.
Salata sosu igin tim malzemeleri karistirin ve salataya ekleyin.

Kizarmig micverleri hazirladiginiz salatayla servis edin.
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