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BEZELYE SOTELI PILAV

Elif Korkmazel

2 su bardagi piring

2 ¢orba kasig margarin
1 ¢corba kasigi sivi yag
2 su bardagi kaynar su
Tuz

Bezelye sote igin:

4 su bardagi kaynar su
1 cay kasigi karbonat
1/2 kg. bezelye

2 ¢orba kagig margarin
1 adet sogan

Tuz

Pirinci, margarin ve sivi yag karisiminda kavurun. Uzerine suyu ve tuzu ekleyip pisirin. Suya karbonat ve tuz
ekleyip bezelyeyi 5 dakika haglayip stzin. Kiyllmis sogani kavurun. Uzerine bezelyeyi koyup soteleyin. Derin bir
kaba bezelye soteyi, Uzerine de pilavi dokin. Servis tabagina ters gevirerek servis yapin.
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