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BEZELYE PURESI UZERINDE TAVUK BUT IZGARA

2 adet Lezita (kemiksiz, derisiz) But Izgara
1 su bardagi bezelye

1 tath kasidi tereyad

1 adet kiraz domates

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

3 dig sarimsak

Taze kekik

Biberiye

1 adet haglama patates

1 cay bardagi sit

1 yemek kasidi rendelenmis kasar
1 yemek kasidi aygicek yagi

5 dal ince kiyilmig feslegen

1 tutam muskat cevizi

Kemiksiz Lezita Tavuk |zgarayi tuz ve karabiberle marine edip tavada kiraz domatesle birlikte pigirin.

Ayri bir tavada tereyagi ile bezelyeyi ve sarimsag soteleyin. Uzerine suyunu ekleyip pisene kadar kaynatin.
Blendirdan gegirip piire haline getirin.

Bir tavanin iginde patatesi ezin. Uzerine sit ve kasar peynirini ekleyip ¢irpin. Ocaktan almadan hemen énce
fesledeni ve muskat cevizini ekleyin.
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