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BEZELYE PURELI TAVUK

400 gr. tavuk eti

3 adet sivri biber

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kekik, tuz, kimyon

3 dig sarimsak

PURE IGIN:

300 gr. haslanmis bezelye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

1 cay kasigi nane

Piire icin; sogan ve bezelyeyi bir tencerede bir su bardagi suda haglayin. igine tereyagi ve nane ekleyip mutfak
robotunda gekin. Tavuk etlerini kiip seklinde dograyin. Tereyagi, sarimsak, sogan ve sivri biberi bes dakika
pisirin. Istediginiz baharatlarla tatlandirip pire ile servis yapin.
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