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BEZELYE PURELI INCIK

4 adet kuzu incik

1 sogan

2 havucg

1 corba kasigi salca
defne yapragi

tane karabiber

siviyag

tuz

su

bezelye plresi igin:
yarim kg. bezelye

1 sogan

2 ¢orba kasiJi beyaz peynir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
tuz

karabiber

kurutulmus ekmek

Once incikleri tavada bir iki dakika kizartin. Diger tarafta diidiklG tencerenize siviyag koyun. Sirayla 6nce
soganlari, daha sonra havuglari soteliyin.Uzerine etleri ilave edin. Salgayi,defne yapragini,karabiber,tuzu ve
suyu ilave edip lokum gibi olana kadar pigirelim. Bu arada piiresi igin konserve bezelyeyi,sogan,beyaz peynir
ilave ederek pire yapalim. Daha sonra tereyagini eritip bu karigimi igine ilave edelim. Igine nane,tuz ekleyelim.
Kivamini kurutulmus ekmek veya galeta unu ile ayarlayalim. PUreyi servis tabadina alalim. Uzerine pisen
etlerimizi sosu ile birlikte dokelim. Sicak servis yapalim.
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