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BEZELYE KURUTMASI:

Bezelyeler, kabuklari ¢ikarilarak tanelenir. Bu taneler iriliklerine gére ayrildiktan sonra buharda veya kaynar
suda 3-5 dakika haglanir ve suyu sizilerek kerevetlere serilir. Bezelyeler, kurutma firninda veya dolabinda,
60-62 derece sicaklikta ve 6-8 saatlik sure iginde kurutulur. Kurumus bezelyeler sert, burusuk ve yesil olurlar.

ML® Karniyarik Kurusu icin tiklayin
ML® Karniyarik Kurusu (gorsel)
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