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BEZELYE KACTI

1 kase ayiklanmig taze bezelye
1 adet carliston biber

Yarim demet dereotu

2 adet taze sogan

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

Yarim limon

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Kaynayan suya bezelyeler atilir, 5 dakika haglanir ve sonra soguk sudan gegirilir. Biberin ¢gekirdegi ¢ikrilir. Biber,
dereotu ve taze sogan c¢ok ince kiyilir. Karistirma kabina bezelye ve kiyilmig malzeme konur. Pul biber, tuz,
limon ve zeytinyagdi ilave edilir. Alt-Ust edilir ve sofraya getirilir.

© lezzetler.com tarif no:141122 « adi:Bezelye Kagti « génderen:tarif diikkani « indirme tarihi:06.05.2025 - 06:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bezelye-kacti-vt103547
http://www.tcpdf.org

