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BEZELYE HASLAMASI

1200 gram bezelye

120 gram tereya@ (alti corba kasig)
12 bardak su

1 kahve kasigi karbonat

tuz

Bir tencere igerisine, on iki bardak su, bir kahve kasigi karbonat ile bir corba kasidi tuz koyup, suyu kaynamaya
birakiniz. Kaynayinca Uzerine, kilgiklari ayiklanmis bezelyeyi ilave ediniz ve yumusayincaya kadar orta hararetli
ateste on begs dakika kadar haslamaya birakiniz. Bezelyelerin ezilmemesi icin devamli kontrol ediniz. Haglama
muiddeti onbes dakikadan evvel olabilir. Hagladiginiz bezelyeleri slizgegten gegiriniz ve tabaga alarak ilik bir
halde Uzerine alti corba kasig yag ilave edip, servis yapiniz.
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