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BEZELYE CORBASI

MALZEMESI:

8 bardak et suyu

5 bardak i¢ bezelye

2 orta boy sogan

20 adet yesil salata yapragi
1 demet maydanoz

8 bardak su

6 klclk dilim ekmek

3 ¢corba kasigi margarin
tuz

soda

YAPILISI:

Tencereye su ve findik kadar soda koyarak kaynatin. Su kaynayinca taze i¢ bezelyelerin tanelerini, dogranmis
sogan salata yapragi ve ayiklanmis maydanoz koyarak tencereyi atese oturtun. Bir saat kadar kaynatin. Suyunu
sliziin ve sebzeleri ince stizgecgten gecirerek plre haline getirin. Sebze purelerini baska bir tencereye alarak
buna et suyu ve tuz da katarak atese oturtun. Gorba kaynadikc¢a Uzerinde kdpikler meydana gelecektir. Bunlari
kepce ile alin ve ¢orbayl 10-15 dakika kaynatin. Sonra gorbayi buylk bir kAseye alin ve bir tavada findik
blyUkliginde ekmekleri keserek, yagda kizartin. Arzu ederseniz bunu ¢orbaya katin veya yaninda ayrica servis

yapin.
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