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BEZELYE CORBASI

15 Gr Sana Klasik
Yeterince nane yaprag!

1 Dis sarimsak

3 Su Bardagi bezelye
0,5 Su Bardag ince kiyilmis nane
Yeterince karabiber
Yeterince Dereotu

3 Yemek Kagidi sogan

1 Yeterince krema

5 Su Bardagi su

2 Adet patates

1 Su Bardag tavuk suyu
Yeterince tuz

Sogani kiip dogragin ve yagda pembelesinceye kadar kavurun. Patatesi kiip seklinde dograyin ve kiip sogan ile
birlikte 2 dakika kavurun. Tavuk suyunu ve suyu ekleyip patatesler yumusayincaya kadar pisirin. Bezelyeyi
rendelenmis sarimsagi ilave edin ve 20 dakika kaynatin. Naneleri tencereye ekleyin ve ocaktan alin. Gorbay!
blender{?ldan gegirerek piriizsiiz hale getirin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Dilerseniz kivamini agmak igin
sicak su ilave edin. Gorbayi kaselere paylastirin. Uzerini krema, nane yapragi ve dereotu ile stsleyerek sicak
servis yapin.
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