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BEZELYE CORBASI

40 Gr Sana Klasik
5 Su Bardagi su
Yeterince tuz
Yeterince karabiber
Yeterince krema

1 Adet patates

1 Yemek Kasigi un
100 ml krema

500 gr dondurulmus bezelye
1 Adet sogan
Yeterince Dereotu

Patates ve sogani iri dograyip tencereye alin. Bezelyeyi ekleyip Uzerine su ilave ederek sebzeler yumusayincaya
kadar pisirin. Blender[?lda pirlzsiiz hale getirip tel slizgegten gegirin. Gerekirse su ilavesi yapin. Tencerede
yag eritip un ekleyin ve rengi sararincaya kadar kavurun. Bezelyeli karnigimi ekleyip kaynamaya birakin. Krema
ilave edin ve ocaktan alin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Corbay! servis kaselerine paylastirin. Uzerini krema
ve dereotu ile susleyerek sicak servis yapin.
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