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BEZELYE CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

0,5 Demet ince kiyilmig maydonoz
1 Dis sarimsak

0,5 Adet limon suyu

6 Su Bardagi su

1 Adet sogan

1 Kutu ¢ig krema

0,5 Kg. dondurulmus bezelye

Yag hafifge kizdirin, ince dogranmig sogan ve déviilmiis sarimsagi 1-2 defa cevrilerek éldiriin. Uzerine suyu
ilave edilin, maydanoz ve limon suyu da katin. 1-2 kez karistirarak kaynamaya birakin. Kaynayan suya
bezelyeleri atilin. 15 dakika kadar ara sira karigtirilarak bezelyeleri pigirin; bezelyeler yumusayinca ocagin altini
kapatin. Soguduktan sonra bir el mikseriyle tim malzeme ¢ekilir ve igine karistira karistira krema ilave edin. 1-2
tasim da bu sekilde kaynattiktan sonra tuzunu ayarlayarak servise sunun.
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