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BEZELYE CORBASI

Elif Korkmazel

3 ¢orba kasig margarin
2 adet patates

1 adet sogan

1 adet domates

1 demet dereotu

4 dis sarimsak

6 su bardagi et suyu

1 demet maydanoz

1 su bardagi bezelye
Tuz-karabiber

Patates, domates ve sogani kiglk kigik dograyin. Sarmisak ve maydanozu ince Kiyin. Margarini tencereye
alin. Once so@anlari kavurun. Ardindan patates, sarimsak, maydanoz ve dereotunu ekleyin. Bes dakika daha
kavurup domatesi ilave edin. Yine bes dakika daha pisirip et suyunu katin. Su kaynayinca bezelyeyi ilave edin.
Tuzunu ve karabiberini ayarlayip 15 dakika daha pigirin.
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