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BEZELYE CORBASI

1 paket SuperFresh bezelye

8 corba kasigl SuperFresh sogan

50 gr tereyagi

1 corba kasigi zeytinyagi

6 dis sarimsak (ince kiyilmig)

800 ml sebze suyu (kaynar)

1 adet kiguk boy pirasa (beyaz ve yesil kisimlari ayri ayri ince kiyllmig)
Tuz

Tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmas)

Tereyaginin yarisi ve zeytinyagdini i1sitin, sogan ve sarimsagin yarisini ilave edin. Karigtirarak, orta ateste
soganlar sararincaya kadar 3-4 dak. kavurun. Bezelye ile pirasanin yesil kisimlarini ilave edin, sebze suyunu
katin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisin ve 20 dak. pisirip tuz serpin. Corbayi pGtursiz
kivama gelinceye kadar robottan gegirin. Kalan tereyagini isitin, kalan sarimsak ve pirasalari katin. Karigtirarak
pirasalar yumusayincaya kadar 3-4 dak. kavurun. Gorbayi arzu ettiginiz kivama kadar 1sitin, Tereyagl pirasayi
ve karabiberi serperek servis edin.
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