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BEZELYE CORBASI

Malzeme:

2 ¢orba kasigl Teremyagd
1 adet sogan

2 su bardagi bezelye

5 su bardagi su

1 adet limon

Tuz

Karabiber

kirmizi pul biber

Soganin kabugunu soyup ¢ok ince kiyin. Genis bir tavada Teremyagin yarisini eritip kiyilmig sogani ekleyin.
Birkag¢ dakika kavurduktan sonra ocaktan alip corbayi hazirlayacadiniz tencereye aktarin. Bezelyeyi ilave edin. 5
su bardagi kadar su ekleyin. Bezelyeler iyice yumugayincaya kadar pisirin. Tuz ve karabiber ile tatlandirip
ocaktan alin. Gorba ilininca karigsimi mutfak robotunda pure haline getirin. Istediginiz kivami elde etmek igin
sicak su ilavesi ile yogunlugunu ayarlayin. Gorbay tekrar isitip servis tabaklarina paylastirin. Limon suyu ve
kirmizi pulbiber ile tatlandirin. Sicak servis yapin.
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