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BEZELYE CORBASI

- 2 kg bezelye

- 1 adet kuru sogan

- 1 dis sarimsak

- 2 yemek kasigi Luna margarin

- 2 adet limonun suyu

- Y2 demet ince kiyilmig maydanoz
- 200 ml krema

- 6 su bardagi su

Luna margarin kizdirildiktan sonra ince dogranmig kuru sogan ve déviilmiis sarimsak kavrulur. Uzerine suyu
ilave edilir. Maydanoz ve limon suyu da eklendikten sonra 1-2 kez karistirilip kaynamaya birakilir. Bezelyeler de
ilave edilir ve yumusayana kadar pisirilir. Karigim ilik hale geldikten sonra el mikseri ile ¢ekilen gorbaya strekli
karistinlarak krema ilave edilir. Arzuya gore tuz ilave edilebilir.
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