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BEZELYE CORBASI

Malzemesi:

5 bardak i¢ bezelye
8 bardak et suyu

1 blyUk bas sogan
1 kliclk yesil salata
1 demet maydanoz
biraz tuz

Hazirlanisi:

Tencereye bir miktar su koyup suyu kaynamaya birakin. Su kaynayinca buna bezelyeleri, kiigik kesilmis
soganlari, kiicUk yesil salatanin yapraklarini ve 1 demet maydanozu ekleyin. Orta isili ateste 1 saat kadar
haslayin. Suyunu tamamen slzin. Sebzeleri bir bagka tencerenin i¢ine, slizgegten gegirerek pire halinde alin.
Bu pure halindeki sebzelere et suyunu ve tuzu koyup atese oturtun. Kaynamaya baslayinca ¢orbanin dstiinde
meydana gelen kdpUkleri alip atin. Gorbay 10 dakika kaynatin. Servis kasesine bosaltin. Yanina yagda
kizartilmig kG¢Uk ekmekler koyarak servis yapin.
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