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BEZELYE CORBASI

Malzemeler:

500 gr. bezelye igi

30 gr. tereyadi

1 blyUk sogan, ince kiyllmis

1 dis sarimsak, dévilmus

2 su bardag tavuk suyu

1 tath kasidi limon suyu

2 ¢orba kasig maydanoz, ince kiyllmig
1 defne yaprag

Yarim su bardag beyaz krema

Yapiligt:

Tereyagini eritip, kdpugund aldiktan sonra sodan ve sarimsak ekleyip pembelesinceye kadar kavurun. Tavuk
suyuyla birlikte limon suyunu, maydanozu, defne yapragini ve bezelyeleri ekleyin. Kaynayana kadar karistirip
sonra altini kisin. Tencereyi slizip yeniden temiz bir tencerede 10 dk. kadar daha pisirip kremayi ekleyin.
Kaynamadan atesten alip sicak olarak servis yapin.
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