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BEZELYE CORBASI

250 gr ayiklanmis bezelye
1 yumurta

2 sogan

1 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi kirmizibiber
1 tath kasidi targin

1 cay bardagi un

5 bardak et suyu

1 limon

Tuz

1- Soganlar ¢ok ince dogranir. Bir tencerede siviyagla kavrulur. Bezelye ve tuz ilave edilip 5 dakika kavurulur.
2- 5 bardak et suyu ya da su ilave edilip harh ateste kaynatilir. Kisik ate§te iyice pisince 1 ¢ay bardagi un
sulandirilarak ilave edilir. Tarcin atilir.

3- Un kokusu gidince atesten alinir. Bir kapta ¢irpilan yumurta ve limon ilave edilip karigtirilir.

4- Bir tavada kizdirlan tereyagina kirmizibiber ve kimyon katilarak ¢orbanin tizerinde gezdirilir.
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