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BEZELYE CORBASI

1,5 su bardagi bezelye
1 adet sogan

1 adet patates

1 su bardag et suyu

4 su bardagi su

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 dis sarimsak

Yarim demet dereotu

1 sap pirasa

1 kii¢lik kase nohut

1 adet havug

Oncelikle bir gece 6nceden beklettiginiz nohutlari haglayarak baglayin.

Ardindan, tencereye bezelye, havug, patatesi ekleyip Uzerine suyunu dékiin ve haglayin.

Daha sonra Uzerine kip kip dogranan sarimsak ve sogani da ilave edip kaynatmaya devam edin.

Sebzeler yumusadiktan sonra dereotunu ekledikten sonra on dakika kadar daha kaynatin ve blender&apos;dan
gecirin.

Son olarak et ya da tavuk suyunu gorbaya ilave edin ve karistirarak kaynatin.
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