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BEZELYE CORBASI

9 Bardak et suyu

18 Yesil salata yapragi
4 Su bardadi i¢ bezelye
10 Bardak su

3 Sogan

4 Corba kasigi tereyagi
1 Demet maydanoz
Tuz

Tencereye sekiz bardak su koyup, kaynatiniz. Kaynayinca, bezelye tanelerini, ¢entilmis soganlari, salata
yaprag! ile bir demet maydanozu ekleyiniz. Orta isili ates Uzerinde bir saat kadar haslayip, suyunu stiziniz.
Haglanip, suyu suiziilen bu sebzeleri, delikli sizgegten gegirerek, piire haline getiriniz. Pirenin Gzerine, et suyu
ve yarim gorba kasag! tuz koyup, tencereyi atese oturtunuz. Uzerinde olusan kdpukleri delikli kepgce He aliniz.
Corbayi on dakika kadar kaynatip, kaseye aliniz. Arzuya gore kizarmis kigtk ekmeklerle servis yapiniz.
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