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BEZELYE CORBASI

2 yemek kasigi Zeytinyagi
1 adet Kabak

4 dis Sarimsak

500 gram Bezelye

500 ml. Su

1 yemek kasigi Feslegen
Tuz

1/2 bardak Beyaz Peynir
Limon Kabugu Rendesi

Gorba tenceresini ocaga alin ve igerisine zeytinyadi alip altini agin ve yagi isitin.
Yag isininca kiip dogranmig kabaklari igerisine alin.

Ardindan sarimsaklari da ilave edin ve biraz tuz serpin.

Kabaklar hafif yumusayana kadar soteleyin.

Bezelyeyi ilave edin ve tekrar karigtirin.

Suyunu ekleyin ve biraz daha tuz ve karabiber ilave edip kaynamaya birakin.
Kaynayinca altini kisin, kapagdini kapatin ve pismeye birakin.

Kisik ateste sebzeler pisene kadar pigirin.

Gorba pistikten sonra altini kapatin ve igerisine taze feslegen atin.

Malzemeleri glizelce blenderdan gegirin ve servis kaselerine alin.

Uzerine biraz limon kabugu rendeleyin ve biraz beyaz peynir serperek servis edin.
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