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BEZELYE CORBASI

https://gurmekibris.com

1 cay bardag misir yagi
1 adet orta boy sogan

2 dig sarmisak

1 kutu konserve bezelye
1 adet limonun suyu

2-3 dal maydanoz

4-5 su bardagi su

3-4 adet defne yapragi
2 ¢corba kasigi un

2 corba kasigi krema, tuz
Suslemek igin:

2-3 dal maydanoz

Yarim ¢ay bardagdi misir yagini tencereye aktarip, ki¢clk dogranmis sogan ve sarmisaklari pembelesene dek
kavurun. [?Icine konserve bezelye, limon suyu, ince kiyilmis maydanoz ve su ilave edip, 10 dakika kadar pisirin.
Defne yapragini temiz bir baharat torbasina koyup ¢orbaya ekleyin. 2-3 dakika sonra defne yapragini ¢ikarip
atin ve gorbayi robottan gegirin. Meyanesi igin, kalan yarim ¢ay bardagi misir yaginda unu sararana dek
kavurun. Unu ¢orbaya ilave edip karistirin. Corbayi ocaktan indirip igcine kremayi ekleyin ve karistirin. Uzerine
incecik kiyilmis maydanoz serpip servis yapin.
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