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BEZELYE CORBASI

https://yemek.name

1,5-2 su bardagi tane bezelye
1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 adet et bulyon

5 su bardagi su

3 yemek kasi§i zeytinyagi

Patatesi ve sogani soyarak ve ince ince kiyin.

Genis bir tencereye sogani ve yagi alin sodanlar 1-2 dakika kavurun.

Kavurdugunuz sodanlarin (izerine patatesleri de ekleyerek biraz daha kavurun.

Son olarak olarak bezelyeleri ilave edin ve patatesler yumusayincaya kadar kavurun.

5 su bardadi suyu tencereye ilave edin kaynayinca et bulyonu ekleyip orta ateste yaklasik 10 dakika kaynatin.
Kaynayan gorbanizi pliriizsiiz oluncaya kadar blendir[2ldan gegirin ve kisik ateste 10 dakika daha pisirin.
Gorbaniz koyu gelirse icine 1-2 su bardadi kadar kaynar su ekleyin ve 1 tasim kaynatin.
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