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TAZE BEZELYE CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):

8 bardak et suyu,

2 bas sogan,

1 demet maydanoz,

5 bardak dolusu taze i¢ bezelye,

1 kahve kasigi karbonat,

20 yaprak yesil salata,

yeteri kadar tuz,

3 ¢orba kasigi margarin,

kip seklinde dogranmig 50 parca bayat ekmek.

Yapiligt:

8 bardak et suyu derin bir tencerede kaynatilir. Kaynadiktan sonra i¢ bezelye, rendelenmis sodan, yikandiktan
sonra kliglk parcalara dogranmig yirmi yaprak yesil salata ve kiyilmis maydanoz tencereye atilir. Bir kahve
kasiJ karbonat da eklendikten sonra bir saat kadar kaynatilir. Tenceredeki sebze tel siizgecten gegirilerek iyice
ezilir. Pire durumuna getirilmis sebze tekrar et susuyla karistirilarak yeteri kadar tuz ve karabiber katilir ve on
dakika kadar kaynatilir. Diger tarafta bir tavada margarin kizdirilir. Yag iyice kizinca kip bigiminde kesilmis
bayat ekmekler icine atilir ve kevgirle karistirilarak kizartilir. Corbayi servis kasesine bosalttiktan sonra yag ve
ekmekler ¢corbanin Ustline gezdirerek dokullr ve servis yapllir.

Arzu edilirse ekmekleri kizartip kevgirle ¢ikardiktan sonra tavada kalan,yaga 1 tath kasidi kirmizi biber ekleyip
biraz kizdirip corbanin tstline dékmek de mimkindir. Ancak bu yéntemle pisen ¢orba mide rahatsizig
olanlara tavsiye edilmez.
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