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BEZELI TURTA
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5 kuguk ekmek, bayat
250 g elma

40 g kuru Gz0m

1 paket vanilya sekeri
40 g tereyag!

2 dl krema

2 dl sit

1 corba kasig seker

1 paket vanilya sekeri
3 yumurta sarisi

Y2 limon, Kabuklari rendelenmisg
Kakule, 6gutiimas
Yumurta aki kdpUgu:
3 yumurta aki

100 g seker

Kiguk ekmekleri yakl. 0,5 cm kalinlikta ve elmalari ince dilimlere dograyin. Ekmek dilimlerinin yarisini yaglanmis
porselen kaliba koyun, elma dilimlerini, kuru GzGmu, vanilya sekerini ve 20 g tereyagini ekmek dilimlerinin
Uzerine dagitin. Kalan ekmek dilimlerini Gstline kapatin.

Tdm malzemeleri karnistirin ve kaliba dokin. Kalan tereyagini Ustiine koyun. Kalibi isitiimig firinin i¢indeki
Izgaranin Uzerine yerlestirin. Firinlayin.

Yumurta aki ve sekerin yarisini kdpurtinceye kadar ¢irpin. Yari ¢cirpma slresinden sonra kalan sekeri yavas
yavas ekleyin. Yumurta aki kdpuguni spatula bicakla «turtanin» Gstline dagitin ve sekillendirin. Pigirin.
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