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BEZELI TEK PASTA

https://www.unipro.com.ir

Beze igin:

Yumurta beyazi 12 adet

Toz seker (Marenga icin) 100 gr
Pudra sekeri 250 gr

Toz badem 250 gr

Frambuazl Krema:

Krater Frambuazli Paste 100 gr
Su400 gr

Toz seker 75 gr

Nigsasta 25 gr

Yumurta 1 adet

Yumurta beyazi ile toz seker ¢irpilir, marenga hazir olunca, igine pudra sekeri ve ince badem tozu karigimi
karigtirilarak yedirilir. Ucunda buyUk boy diiz duy takili sikma torbasi ile tGstlinde yagdh kagit bulunan firin
tepsilerine uzunlamasina sikilir daha sonra ustlerine file badem serpilir, disuk firin 1sisinda iyice kuruyana kadar
firnda bekletilir.

Toz seker, nisasta ve yumurta bir kap iginde karistirilir daha sonra kaynatilmig frambuaz suyu katilir, 1 dakika
kadar ocak Usttinde pigirilir. Daha sonra, soguduktan sonra ¢irpilirken i¢ine bir miktar santi karigtirilir, ucunda,
biyUk boy takili sikma torbasi ile iki beze arasina dolgu yapilir. Bezelerin nemden korunmasi igin, beze tabanina
beyaz cikolata surtimeli.

Not: iki beze arasina Krater sakizli veya frambuazli dondurma konarak da yapilabilir.
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