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BEZELI TART

https://www.elele.com.tr

125 g tereyadi

300gun

1 cay kasigi pudra sekeri

1 yumurta

1 yemek kasigi yogurt

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Dolgusu igin:

1 paket toz krem santi

1 su bardag st

4 yemek kagig labne peynir
Uzeri igin:

Beze

Hamur igin gerekli tim malzemeleri bir yogurma kabina alarak karistirin. Orta sertlikte bir hamur elde edecek
sekilde yogurun. Hamuru streg filme ile sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Dinlenen hamuru tart kalibinizin
boyutlarinda ac¢ip hafif yagladiginiz kaliba yerlestirin. Uzerine ¢atalla delikler acin ve yagl kagit serin.
Kabarmamasi i¢in Uzerine bakliyat serpip dnceden isitiimis 180 derece firinda 20-25 dakika pigirin. firndan
¢ikarip Uzerindeki bakliyatlari alin ve 10-15 dakika daha pisirin. Dolgusu i¢in toz krem santiyi genis bir kaseye
alin. Sutd ilave edip kivam alana kadar bir mikser yardimiyla girpin. Labne peynirini ilave edip bir spatula
yardimiyla kanigtirin. llinan tartinizin ortasini labne peynirli krem santi ile doldurun. Uzerini bir spatula yardimiyla
dizeltin. Uzeri hafif yakilmig bezelerle sUsleyip servis yapin.
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