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BEZELI SULTAN

4 adet yumurtanin beyazi
1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag krema

SOSU ICIN:

1 cay bardadi kuru Gzim

1 cay bardagi krema

60 gram tereyag!

1 corba kasigi esmer seker

Yumurta aklarini mikserle girpin. Sekeri ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Sekerli yumurtadan yuvarlaklar
yapin. Firin kagidiyla kaplanmis tepsiye yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika pigirdikten
sonra islyl 160 derece disirin. 10 dakika daha pigirin. Firindan ¢ikartin. Kuru Gztmleri 5 dakika isitin. Ayni
tencerede krema, tereyag ve gsekeri karigtirin. Kaynama noktasina gelince atesi kisin. Karigim koyulagincaya
kadar pisirin. UzOmleri kremali karisima katin. linincaya kadar buzdolabinda bekletin. Uzerine sosu dékan.
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