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BEZELI PORTAKAL

6 adet potakal

2 adet elma

2 adet muz

1 armut

1/2 bardak cgilek veya ¢ekirdegdi ¢ikarilmig kiraz
Yarim bardak tozseker

Beze icin:

3 yumurta aki

Bir fiske tuz

3/4 su bardagi pudraseker

Portakallarin tepesinden bir kapak kesin ve kabuklarini zedelemeden iclerini bir kasikla ¢ikartin.

Portakallarin iglerini ve diger meyveleri kiigUk pargalar halinde dograyin.

Cilekleri yikayip saplarini ¢ikartin. Ki¢ik boylari oldudu gibi, iri olanlari 3-4 pargaya ayirin. Tozseker serpip 1-2
saat bekletin. _
Meyveleri, portakallarin i¢ine doldurun ve 3 yumurta akina biraz tuz katip mikserde ¢irparak sertlegtirin. Igine
pudraseker ve vanilya koyun.

Ucuna tirtikli huni takilmis krema torbasina doldurup resimdeki gibi portakallarin Gzerine sikin.

Gok hafif 1sili firnda, bezenin rengi agik pembe oluncaya dek bekletin.
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