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BEZELI PORTAKAL

6 portakal

2 muz

1 armut

1/2 su bardagi cilek veya kiraz konservesi
1/2 su bardag toz seker

Beze icin:

3 yumurta aki

3/4 su bardagdi toz seker

Portakallarin bir ucundan kapak kesin ve kabugu bozulmadan igini bosaltin.

Portakal igleri ile diger meyveleri kU¢Uk kiguk dograyip igine doldurun ve Uizerine sekeri serpip 2 saat bekletin.
Yumurta aklarini cok sert kar oluncaya kadar ¢irpin.

Sekeri yavas yavas ekleyin.

Krema sikma aleti ile portakallarin agzini tamamen kaplayacak sekilde yumurta aki karisimini sikin.

Soguk firina koyup, altini gok kisik agtiktan sonra yarim saat pisirin.

Ustline veya ayri olarak, krem santiy ile hemen servis yapin.
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