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BEZE SUSLU PASTA

2 adet yumurta

1 bardak seker

1 bardak yogurt

1 bardak irmik

1 bardak un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbeti:

3 bardak su

2 bardak geker
Uzerine:

1 poset kremsanti
1 bardak siit

8 adet beze

Kremsantiyi (buzdolabinda sogutun) ve serbeti hazirlayin. Yumurta, seker, yogurt ve vanilyayi girpin. Unu eleyip
kabartma tozuyla karigtirin. Irmikle beraber karisima ekleyerek hamur yapin, yaglanmis kaliba aktararak 170
derecede 30dk pigirin.

Firindan ¢ikarinca soguk serbeti dokin ve beklemeye birakin. En sona kremsanti sirlin ve bezeleri dizin.
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