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BEZELI PASTA

Keki igin:

2 adet yumurta sarisi
3 cay bardagi un

1 cay bardagi sit

1 cay bardad seker
125 gr erimig margarin
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

2 adet yumurta aki

2 cay barda@i seker

1 paket vanilya

2-3 damla limon suyu
Arasi igin:

Krem santi

1 su bardag st
Findik

ilk olarak kekimizi hazirliyoruz. iki yumurta sarisini ve sekeri bir kabin igerisinde sekerle eriyene kadar
¢irpiyoruz. Daha sonra kek igin olan diger malzemeleride ekleyip iyice ¢irpiyoruz. Sonra yagh kagit serilmis olan
firn tepsimize bu hamuru iyice yayiyoruz. Onun Uzerine kremasi yapiyoruz. 2 adet yumurta akini kdpuk olana
kadar ¢irpiyoruz. Sonra igerisine gereken tim malzemeleri de katip krema kivamini alana kadar ¢irpmaya
devam ediyoruz. Olusan kremamizi firin tepsisindeki hamurumuzun Gzerine yaylyoruz Sonra onunda Uizerine
¢ok kiguk olmacak sekilde robottan gecirilmis findiklarimizi yayiyoruz. Bu karigimi 200 derece isitilmig firina
verirken 175 dereceye ¢ekip pisiriyoruz. Pigen kekimizi firndan ¢ikardiktan sonra boyuna kesiyoruz ve yarisina
1 su bardag sut ile ¢irptigimiz krem santiden siriiyoruz. Krem santiyi strdikten sonra diger yarisini Gzerine
kapatiyoruz. En son olarak da kucUk kareler halinde kesiyoruz ve Gzerini istediginiz gibi sisliyorsunuz.

© lezzetler.com tarif no:132425 « adi:Bezeli Pasta « génderen:vaha sivaci « indirme tarihi:03.05.2024 - 06:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bezeli-pasta-vt4724
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/bezeli-pasta-132425.jpg
http://www.tcpdf.org

