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BEZELI MINI KEK

300 gr krem santi

135 gr pudrasekeri
120 gr yumurta aki
120 gr esmer tozseker
Mini kek igin:

150 gram dovilmus findik
130 gr tozseker

150 grun

60 gram margarin

3 adet yumurta

1 tutam tuz

Beze i¢in yumurta aklarini bir tutam tuzla ¢irpin. Kar seklindeyken icine tozseker ilave edip orta isida pisirin ve
sogumamasina dikkat edin. Daha sonra silikon spatulayla karistirip igine 120 gram pudrasekeri ilave edin.
Karigimi krema sikma torbasina doldurup yagl pisirme kagidi serili tepsiye 5 cm ¢apinda yuvarlaklar sikin.
Onceden isitilmis 50-60 derece firinda 3 saat pisirin. Bezeleri firindan ¢ikartip sogumaya birakin. (Alt
kisimlarinda bosluk olusturup krema sikma torbasi yardimiyla ¢irpiimis krem santi ile doldurabilirsiniz.) Mini kek
icin yumurtalarla 120 gram toz sekeri ¢irpin. Képukll, kabarik ve beyaz bir karisim elde ettiginizde un, dévilmas
findik, kalan toz seker ve eritilmis sana yagdini ekleyip karistirin. Mini kek kaliplarina (6 cm ¢apinda) yag surtip un
serpin. Hazirladiginiz kek karigimini kaliplara paylagtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika pisirin. Firindan gikarttiktan sonra sogumaya birakin. Mini
keklerin Uzerine bezeleri yerlestirip servis yapin.
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