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BEZELI KOLAY PASTA

Elif Korkmazel

1 adet hazir pasta keki
20 adet beze

Kremasi icin:

1 adet yumurta sarisi
4 corba kasig seker

3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi
2,5 su bardag sit
Uzeri icin:

250 gram cilek

Hazir pasta kekini su ile biraz islatin. (Isterseniz sekerli su da olabilir.) Kremayi yapmak igin tencereye yumurta
sarisi, seker, un ve sit koyup ¢irpin, ocagda alip karstirarak koyulagincaya kadar pisirin. Sonra ocaktan alip i¢ine
vanilya ve limon kabugu rendesini de ilave edin. Krema soguyunca kekin arasina ve lizerine bolca sirdin.
Isterseniz bir kat da kremsanti hazirlayip UGzerine strin. Yarim saat buzdolabinda sogutun. Yanlarina ve Uzerine
bezeler yapistirin. Cilekleri robatta pire halina getirip, pastanin ortasina surtin ve servis yapincaya kadar
buzdolabinda bekletin.
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