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BEZELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4 corba kasigl kakao
2 su bardagi un

Uzeri icin:

3 adet yumurta aki

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Oncelikle keki yapmak igin yumurtalari, sekerle iyice ¢irpiyoruz. Uzerine siit, sivi yad, un, kabartma tozu, vanilya
ve kakao koyup iyice karistirip yaglanmis unlanmig dikddrtgen bir firin kabina koyup 170 derecedeki firinda 20
dakika pisiriyoruz. Bu arada Uzeri igin yumurta aklarini bir tutam tuzla beraber kar haline gelinceye kadar pudra
sekeri de ekleyip ¢irpip, pisen kekin tzerine Yayiyoruz. Firini 200 dereceye getirip keki tekrar 1zgara kisminda
tutup Gzeri kizarincaya kadar pigiriyoruz. Dilimleyerek servise sunuyoruz.
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