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BEZELI KALPLER

https://www.droetker.com.tr

Beze:

2 yumurta aki

1 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 ¢ay kagigi limon suyu

Uzeri icin:

80 g bitter ¢ikolata

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

250 g kup seklinde dogranmis gilek

1 cay bardagdi findik kingi

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 130 °C

Turbo pisirme: 120 °C

Yumurta aklarini cam veya ¢elik bir kaba alin ve mikserin en ylksek devrinde kar haline gelinceye kadar ¢irpin.
Mikserin en dusik devrinde ¢irpmaya devam ederek pudra sekerini azar azar ilave edin. Pudra sekerini
tamamlayinca limon suyunu ekleyin ve 5 dakika daha ¢irpin. Karigsimi krema sikma torbasina doldurup firin
tepsisine yaklasik 8 cm ¢apinda kalpler sikin. Kasik ile bogluk kalmayacak sekilde diizeltin. Kalplerin
kenarlarindan bir kat daha sikarak ¢erceve olusturun. Firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 60 - 70 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

Cikolatayr benmari yéntemi ile eritip bezelerin tabanlarin kaplayacak sekilde yayin. Gikolatalar donuncaya
kadar bekletin. Uzerine kiip seklinde dogranmig gilekleri siralayin.

Soguk siiti ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bogaltin. Mikser ile 6nce dlistk, sonra ylksek
devirde 3 dakika ¢irpin. Krema sikma torbasina doldurup kalplerin igini doldurun. Gilek ve findik kingi ile
sUsleyip servis yapin.
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