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BEZELI KAKAOLU KURABIYE

Kakaolu kurabiye igin:

100 gr. margarin

Yarim kahve fincani sivi yag

1 adet Yumurta sarisi

1 Corba kasigi kakao

1 Cay kasigi kabartma tozu

2 Corba kasi@ sirke

1 Tepeleme corba kasigi nisasta

1 tath kasidi Limon kabugu rendesi
1 Kahve fincani pudra sekeri

200 Gr. + 2 ¢orba kasigi un

Beze icin:

3 adet Yumurta aki

150 gr Seker

Bir fiske tuz

Ara kat kremasi icin:

80 Gr. Cikolata

2 Corba kasigi krema

1 tath kasidi Limon kabugu rendesi

Once kakaolu kurabiyeleri yapmak istiyorum. Biit{in malzemelerle kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yapiyorum. Hazirladigim hamuru buzdolabinda 15-20 dakika bekletiyorum. Daha sonra 16 esit hamur bezesine
ayiriyorum, elimle tezgéhin tizerinde yassi bir form vererek, yuvarlak bir kalip ya da ince agizl bir bardak
yardimiyla keserek yagl kagit serilmis firin tepsisine yerlestiriyorum. Hamuru elinizle degil de merdane
yardimiyla da acgabilirsiniz, bu arada hamuru ¢ok inceltmenizi dnermem. Kurabiyeleri dnceden isitilmig 220
derecedeki firinda pisiriyorum. Kakaolu kurabiyeler piserken, 3 yumurta aki ile bir fiske tuzu mikserle énce
yavas devirde cirpiyorum, daha sonra sekeri kagikla ilave ederken bir taraftan da hizli devirde ¢girpmaya devam
ediyorum. Yumurta aklar gittikge sertlesecek ve kabi ters cevirdigimizde, yer ¢cekimine meydan okuyarak hig
kipirdamayacak. Hazirladigim bu karisimi krema sikma torbasina aliyorum. Kurabiyelerin Gzerine kullanacagim
bezelerin boyutlarini ayarlamak icin; tepsiye serdidim yagl kagidin Gzerine, kurabiyeleri keserken kullandigim
kalip ile yuvarlaklar giziyorum. Sikma torbasindaki beze hamurunu bu yuvarlaklarin igine, bosluk kalmayacak
sekilde transfer ediyorum. Bdylece bezeler pismeye hazir hale geldi. Firindaki kurabiyeler pistiginde, onlari bir
kenara alip, bezeleri koymadan énce firinin biraz ihinmasini bekliyorum. Ginki 90 derece de pismeleri gerekiyor.
Bezeler 35-40 dakikada pisiyor, Ustlerine parmaginizla dokundugunuzda sert ise ve yagl kagittan kolayca
¢ikiyorsa pismis demektir. Simdi sira ara katinda kullandiim kremayi yapmaya geldi; ¢ikolatayi kliglk parcalara
béllp, benmari usull eritiyorum. Ocaktan alinca 2 gorba kasigi da krema ilave ederek mikserle ¢irpiyorum.
Soguyan kurabiyelerin Uzerine srlp, biraz limon kabudu rendesi ilavesi ile bezeyi Uste yerlestiriyorum. Butin
kurabiyeleri bu sekilde bezelerle bulusturuyorum.
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