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BEZE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Giglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

5 adet yumurta aki
5 g vanilya

250 g pudra sekeri
2 adet yagh kagit

Onceden bezenin pisirilecegi tepsiye kenarlarindan tasmayacak sekilde yagh k&gdidi yerlestiriniz.

Yumurta aklarini beyazlagincaya kadar cirparak katilagtiriniz.

Sonra seker ve vanilyay! ilave ederek yavas bir sekilde karistiriniz. Fazla karigtirirsaniz sulanir.

Karigimi, ucuna 0.5 cm ¢apinda duy takilmig krema torbasina doldurup birer parmak ara ile bir ceviz
bulyUkliginde ve koni seklinde kagit yerlestirilmis tepsiye sikiniz.Uzerlerine fazla olmayacak sekilde pudra
seker serpiniz.

120-130°C[2lde isitilmis firnda beyaz renkte olacak sekilde kuruyuncaya kadar pisiriniz.

Not: Firina konulmadan 6nce bezelerin Uzerine pudra seker yerine toz yesil fistik da serpebilirsiniz. Bezeleri
degisik gerecler kullanarak renklendirebilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 23.02.2021
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