—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEZE

Yumurtanin sarisini ve akini birbirinden ayirin.

Yumurta aklarini, seker ve limon suyu ite kdpuk hafine gelinceye kadar ¢irpin.
Malzeme siki bir hat alinca beze hazir sayilir.

Tepsiye yagh k&git yayin. Naylon torbaya koydugunuz beze hamurunu tepsiye sekilli olarak sikin.
Pisen bezeleri krema ve meyva ile susleyebilirsiniz.
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