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BEZE
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3 adet yumurta aki

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi vanilin (istege bagl)

1 cay kasigi limon suyu veya sirke

Yumurta aklarini dikkatlice ayirin. Sarilarinin kesinlikle karismadigindan emin olun.
Yumurta aklarini cam veya metal bir karistirma kabina alin (plastik kap tercih etmeyin).
Mikserle diisik hizda ¢irpmaya baglayin ve kdpuklenene kadar devam edin.
Kdpuklenince limon suyu veya sirkeyi ekleyin.

Toz sekeri azar azar eklerken mikserin hizini artirin.

Karisim parlak ve sert tepecikler olusacak kivama gelene kadar (yaklasik 7-10 dakika) ¢irpin.
Karisima vanilin eklemek isterseniz bu agsamada ekleyip karistirmaya devam edin.

Firin tepsisine yagli kagit serin.

Beze karisimini sikma torbasina alin ve tepsiye aralikli olarak diledidiniz sekillerde sikin.
Eger sikma torbaniz yoksa, kasik yardimiyla da sekil verebilirsiniz.

Firini 100-110 dereceye ayarlayin (disik i1sida kurumasi énemlidir).

Bezeleri 1,5-2 saat kadar pisirin. Bezeler firinda yavas yavas kuruyacak.

Firnin kapagini ara ara hafif¢e aralayarak i¢erideki nemin ¢ikmasini saglayabilirsiniz.
Bezeleri tamamen soguttuktan sonra dikkatlice firndan ¢ikarin ve servis edin.
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